
Nuestras planchetas están confeccionadas en chapa. Poseen
cómodas manijas a ambos lados. Ideal para cocinar a fuego
directo, en cocinas o parrillas. Podes conseguirla en dos
tamaños: Para dos hornallas o para una hornalla. Además
contamos con un accesorio útil para acompañar éste producto:
la espatula. 



Se recomienda antes de utilizar por primera vez nuestras
planchetas: 
Calentarla directamente sobre la hornalla durante unos
minutos a fuego fuerte. Cubrir la superficie con una fina
película de aceite y dejar que se vaya consumiendo. Retirar del
fuego y con un papel absorbente quitar los excedentes. 



Es conveniente además, para evitar su oxidación,  luego de
lavarla esparcir unas gotas de aceite sobre las dos caras con
papel de cocina. Guardar levemente aceitada. Aconsejamos
evitar el uso de limón y vinagre al momento de cocinar ya que
puede dañarse la superficie.
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